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SECRETARIA DE EDUCAGAO

MEMORANDO
N°. 429/2020 Data: 06/10/2020
i ORIGEM DESTINO ASSUNTO
Secretaria de Educacao Secretaria de Saude Encaminhamento

Prezado Sr. Dr. Marcio Franchi Stievano,

Secretario de Saude

A Secretaria de Educacao encaminha Minuta de Protocolo de Reabertura das
Escolas da Rede Municipal de Ensino do Municipio de Campos do Jorddo, ap0s realizagao

das correcées indicadas pela Secretaria da Salde, em reunido com a Sra. Rosani,

Coordenadora da Vigilancia Sanitaria para novo parecer.

Obs.: Esclarecemos que os POPs estao em processo de construcdo e sera encaminhado

assim que forem concluidos.
Atenciosamente,

0/1 Marta Maria Esteves
Secretaria de Educacao
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PROTOCOLO DE REABERTURA DAS ESCOLAS DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO
MUNICiPIO DE CAMPOS DO JORDAO - SP

Em observancia das normativas do Governo do Estado de Séo Paulo, da Prefeitura de
Campos do Jordé@o € das manifestagbes das autoridades de salde de nosso municipio, no
contexto da Pandemia da Covid-19, descrevemos um protocolo de agdes a serem consideradas
na acgdo de retomada das atividades escolares presencias, ponderando 0 comportamento € a
capacidade transmissao da doenca, além de nossos desafios fisicos e emocionais, com intuito de
encontrar solugbes para atender a rede de ensino, que tem buscado zelar pela manutengéo do
processo de escolarizagdo e atender a comunidade, que necessita reativar sua rotina de

atividades econémicas.

Esse documento visa a orientar oS gestores das Unidades Escolares como instrumento de
apoio nessa retomada, considerando 0 regramento do Estado e Municipio, frente aos dados
epidemiologicos da doenca e orientagdes das autoridades sanitarias competentes, com vistas €

consideracdes de comissao local.

ACOES PREVIAS

- Alteracdo do Decreto Municipal N° 8.105, de 16 de margo de 2020, que interrompeu as aulas;

- Tomar ciéncia do novo calendario escolar, sabendo de que este ainda pode sofrer alteragdes;

- Capacitar, sob 0 comando das autoridades de saude do municipio, todos os profissionais que
estardo, direta ou indiretamente, envolvidos no retorno das atividades escolares presenciais;

- Estreitar lacos com os ESF que atende a maior parte da comunidade escolar para definicdo de
fluxo de orientagdes e encaminhamentos de casos suspeitos de Covid-19;

- Notificar todas as familias, previamente, sobre o retorno as atividades presenciais € as normas
de conduta que serao adotadas para prevengao de contagio pela Covid-19;

- Preparar a unidade para retorno de, no maximo 35% dos alunos, respeitando o distanciamento
1,5m recomendado, indicando esse distanciamento em todos 0s espagos das unidades escolares;

- Reforgar, se necessario, a busca ativa dos alunos que nao se posicionaram ou 0 fizeram muito
pouco, frente a realizagdo de atividades remotas

- Construir uma rotina de uso de espacos escolares, apontando responséavel por cada acéo,
limpeza e fiscalizagdo das normativas de seguranca,
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- Repassar aos responsaveis 0 protocolo interno de como serdo desenvolvidos 0s trabattés na
escola;

- Organizar oferta de ensino hibrido simultaneamente, de atividades presenciais e nao
presenciais, podendo para tal, realocar docentes por turmas e tarefas;

- Retardar ao maximo o retorno das turmas de Bercario | e || e Maternal I;

- Optar, preferencialmente, pelo retorno dos alunos em série final de seu segmento: 2° Etapa, da
Educacéo Infantil, 5° ano, do Ensino Fundamental | e 9° ano, do Ensino Fundamental Il;

- Criar e aplicar, paulatinamente, uma escala para que todas as turmas possam ter atendimento
semanal, mesmo que um dia por semana, buscando reativar a rotina escolar, considerando uma
combinacdo de trabalho pedagégico, reduzir casos de evasao, espago fisico disponivel, urgéncia
da comunidade, dentro das normativas sanitarias e dos profissionais a disposi¢ao;

- Contabilizar, selecionar e ter ciéncia/autorizacéo dos pais que seu(ua) filho(a) fara retorno
presencial as atividades escolares;

- Acatar, por escrito, opgoes feitas pelas familias de manutencdo dos alunos na realizacao,
exclusiva, de atividades remotas;

- Trabalhar com dados documentais comprovados ou de saude, das pessoas, professores,
funcionarios e alunos que nio retornardo presencialmente; reforgando que todos, mesmo a
distancia, estaréo integrados as acbes em desenvolvimento;

- Considerar que néo seréo feitas contratacdes para as acdes presenciais, exceto para aquelas
que ndo permitam ser mantidos os procedimentos remotos € que tenham justificativas oficiais,
atendendo ao disposto na Lei Complementar 173/2020;

- Organizar as equipes de professores e funcionarios, para efetivar atendimento desse contingente
de alunos que retornara, de forma escalonada;

- Manter em trabalho remoto, a disposicéo da escola, todos os professores € quadro de apoio que
tenham justificativa para nao retorno presencial;

- Organizar rotina de limpeza dos ambientes de trabalho e de equipamentos de uso individual,
alterando-as sempre que se verificar necessidade;

_ Garantir abastecimento dos EPIs indicados pelas autoridades de saude;

- Garantir sinalizag&o no piso, com distanciamento 1,5 m, em todos 0s locais onde habitualmente
se formam filas, como banheiro, servico de merenda, formacao das turmas para entrada, etc;

- Optar pelo menor fluxo, com no méaximo 35% de passageiros, nos veiculos escolares e
coordenar junto ao setor de transporte da Secretaria de Educacdo, os alunos advindos das
diferentes rotas que servem sua unidade, escalados para o deslocamento diario.

- Garantir que alunos aferidos com temperatura superior 3 37,5°, ndo embarcardo nos veiculos
escolares. Para os alunos que forem embarcar realizar a higienizacéo das maos com alcool gel
70%, administrado pelo orientador da rota escolar e todos deverao fazer uso de mascaras.

- Notificar os pais e/ou responsaveis dos alunos que fazem uso da rota escolar de que 0s alunos
que apresentarem temperatura superior a 37.5° no poderdo embarcar,
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- Todos os veiculos coletivos, que transportam alunos sob responsabilidade da rede municipal,
deverao regularmente ter suas superficies desinfetadas, com alcoal liquido 70%, € durante seu
deslocamento, ter assegurado uma boa ventilagao;

- Os horarios de entrega de insumos ou qualquer outro material, devera ser rigorosamente
indicado e cumprido pelo setor competente, evitando que acontega em horarios em hé muitos
individuos circulando pela escola;

- Enquanto durarem as normativas de combate € controle da pandemia, ficam suspensos todos 0S
eventos que indiguem aglomeracdes;

- Evitar uso de areas comuns, como biblioteca, brinquedoteca e sala de informatica, se for utilizar
manter distanciamento de 1,6m;

- Evitar entrada de pessoas que nao sejam do convivio escolar;

- Evidenciar gque 0 desenvolvimento das atividades presenciais pode ser reduzido ou suspenso, a
qualquer momento, ou ainda, 0S protocolos serem alterados, em decorréncia da evolugéo do
surgimento de casos da doenca ou de novas normativas das autoridades de saude;

- Para garantir a realizaco correta de todos os procedimentos de higiene e limpeza serao
construidos POPs, (Procedimentos Operacionais Padrdo) para as acOes realizadas nas unidades
escolares.

-

ACOES DIARIAS

- Proceder, seja qual for a estrutura selecionada, que O retorno se dé gradualmente, ampliando
20s poucos 0 NUMero de alunos atendidos, garantindo 0 cumprimento das orientacdes da Saude.

- Uso obrigatério de mascara para todos queé ingressam na unidade escolar, fazendo sua
substituicio quando ficar Gmida ou suja, sendo essa orientacéo valida para todas as faixas etarias
que nos propomos a atender,

- Nao permitir acesso 3 unidade escolar de outros individuos sem mascara, fazendo as devidas
substituicdes destas a cada 4h, conforme as normas sanitarias; fornecendo tal EP| quando
necessario;

- Disponibilizagéo de alcool gel 70% na entrada de todas as unidades escolares;
- Adotar horarios diferenciados para entrada, saida e recreio das turmas;

- Aferir temperatura na entrada da escola, caso algum aluno apresente temperatura superior a
37,5°, este n@o devera entrar na escolaesere encaminhamento ao ESF da regiéo;

- Aferir temperatura diariamente dos profissionais que atuardo na escola. Nao devera entrar ou
permanecer na escola ninguém com temperatura superior @ a7.5"%

- Orientar que as criancas nio devem levar brinquedos de casa para escola;

- Impedir o uso de brinquedos que ndo possam ser higienizados;
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- Manter portas e janelas abertas para ventilagao do ambiente;

- Divulgar e acompanhar as normativas de prevengao e risco a Covid-19;

- Manter o uso da tecnologia para a realizac@o de reunides com a equipe € s€ necessario com a
comunidade escolar;

- Atividades impressas, quando devolvidas por aqueles que s€ manterao realizando atividades
remotas, deverdo ser acomodadas em local separado e manuseadas somente apbs uma semana,
sendo higienizadas, s€ for possivel;

- Promover, prioritariamente, acbes de acolhimento emocional aos estudantes, professores €
quadro de apoio;

_ Usar mascaras e higienizar com alcool em gel 70% as maos, antes de ingressar no transporte
escolar;

- Manter banheiros abastecidos de papel toalha e sabonete liquido;

- Orientar lavagem das maos com agua e sab&o / higienizagado com alcool 70%;

- Abolir apertos de mao, beijos e abragos;

- Respeitar distanciamento de pelo menos 1,56m entre todas as pessoas na un_idade escolar;
- Proibir a realizagdo de atividades que gerem aglomeragoes;

- Considerar com rigor €sse distanciamento de 1,5m nas aulas de Educagéo Fisica Arte,
preferencialmente ao ar livre, sem manuseio de materiais coletivos ou togues;

- Orientar para manutencdo de cabelo preso € evitar uso de acessorios;

- Nao haver compartilhamento de objetos como COpPOS, talheres, materiais de escritorio e
escolares, livros e afins;

- Proceder a recorrente limpeza € desinfeccao dos ambientes, cOM alcool liquido 70%, nas areas
de maior trénsito de pessoas, com énfase em banheiros € salas de aula. Proceder a
1impeza/desinfecgéo apos os intervalos de lanche manha e tarde, na troca de periodo e no final do
dia.

- Proibir o uso de bebedouros, orientando para que todos possuam reservatorios pessoais de
agua potavel;

- Oferecer merenda empratada ou géneros alimenticios embalados individualmente, nunca
autosservigo;

- Proibir o comércio das cantinas;

- Escalonar acesso € Uso do refeitério e patio escolar, um grupo de alunos por vez, de forma a nao
formar aglomeragoes;

- Reconhecer e estabelecer quais dessas normativas sdo aplicadas para 0s alunos da Educagao
Especial, requer uma consideracao individual minuciosa e ponderada junto com especialistas e as
familias, para se tomar a decis&o do seu retorno. Em caso de risco para crianca néo retornar,;
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- Manter rotina de busca ativa dos alunos, diante da detecgéo precoce do
com maior risco de evasao;

- O motorista e orientador responsaveis pela rota deverao passar pela aferigdo de temperatura
nao deverao realizar a rota com temperatura superior a 37.5°. Obrigatoriamente usar mascara.

- ATENQAO — caso alguém apresente sintomas como tosse, febre, coriza, dor de garganta,
dificuldade para respirar, fadiga, tremores € calafrios, dor muscular, diarreia, dor de cabega, perda
recente do olfato ou paladar, a pessoa deve comunicar a direcdo da unidade e esta,
imediatamente, o ESF, do bairro, que procedera avaliagao e acompanhamento. O aluno devera
ser tirado imediatamente do contato com os demais alunos.

ACOES POSTERIORES

- Em caso de surgimento de casos de suspeita ou de contaminagao confirmada, a Secretaria de
Saude seréa consultada para nortear procedimentos;

- Reorganizar 0S objetivos de aprendizagem nao contemplados em 2020, preparando um relatorio
norteador do que se ficou perceptivel nesse periodo de realizagéo de atividades remotas; que
sera confrontado com as avaliagbes presenciais, ocorram estas quando for possivel, permitindo a
construgéo mais fundamentada de um novo planejamento;

- Planejar, com afinco, atividades para fortalecer a retomada de conteudos de recuperagdo a de
atendimento aos alunos com maiores dificuldades;

Campos doJorddo, 06 de outubro de 2020.



Secretaria Municipal de Saude

OREFEITURA MUNICIPAL

DATA: 08/01/2021

DESTINO:
gecretaria de
Educagao

Reabertura

ORIGEM:
gecretaria de Saude

Tlustrissima Senhora
Marta Maria Esteves
gecretaria de Educagao
Nesta

gervimo-nos do presente para informar a V. Sa., due
conforme Memorando N° 114/2020 da vigilancia ganitaria, segue
cbébpia acostado ao presente, © protocolo para reabertura das
Escolas da Rede Municipal de Ensino de Campos do Jordao, atende ao
protocolo de seguranga conforme O plano S&o paulo. Assim, ficamos

no aguardo dos pPOP’S para parecer final.

gsendo O que Se€ apresentava para © momento, aproveitamos a

oportunidade para renovar nossos protestos de elevada estima e

consideragao.

{osamente,

Dr. Marcu Gcias Maia/ de Rezende

Secretario de Sagpde

Rua Harry Mauritz Lewin, 925 — Vila Maria - Campos do Jorddo | SP - CEP: 12460-000
Telefones (12) 3800-0170
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MEMORANDO INTERNO
N°, 114/2020
DATA: 16/10/2020

ASSUNTO:
Protocolo reabertura Escolas
Municipais

DESTINO:
Secretaria de Saude

ORIGEM:
Vigilancia Sanitaria.

Sr. Dr.

Marcio Franchi Stievano
Secretario Municipal de Saude
Nesta.

Em resposta ao documento n° 8043/2020, para reabertura das
Escolas da rede municipal de ensino de Campos do Jordao, informamos que O protocolo
apresentado pela escola esta de acordo com 08 Protocolos Sanitarios — Educagcéo Etapa 1
do Plano S&o Paulo. Ficamos no aguardo dos POP’s para parecer final.

Sem mais, ficamos a disposigao para maiores esclarecimentos.

Atenciosamente,

*

Rosani Nicolau Rosci

Wda Vigilancia Sanitaria

| (2)362—2397 isa@amosdojordao.sp.gov.br

u rigadeir odéo, 217 Vila bernsia



OBrtr

SECRETARIA DE EDUCAGCAO

Procedimento Operacional Padrido —POP

AP

#
Ay

PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO: Processos padronizados para limpeza e

desinfec¢@o dos ambientes escolares.

1) Todos os agentes de limpeza deverao fazer uso equipamentos de prevencéo e

protecao para realizagao de suas atividades (luvas, mascaras e face shield);

Principios gerais:
e Nao comer ou fumar enquanto executar as tarefas de limpeza:
e Nao utilizar joias durante a execugéo do trabalho;
e Utilizar uniforme durante o trabalho:
e Utilizar EPI's de acordo com orientagéo recebida;
e Planejar o trabalho;
e Separar todo material necessario para execucgéo das tarefas;
e Nao agitar pegas de roupas, sacos de lixo, ou qualquer outro material;
¢ Nao espanar e néo realizar varredura a seca das areas internas da unidade;
* |Iniciar a limpeza das areas menos criticas para as mais criticas;

e Comegar a limpeza sempre do fundo dos recintos e prosseguir em diregéo a saida;
o Fixagdo de cartazes com orientagées sobre a prevengdo a COVID-19 em locais

visiveis;

e Manutencéo de todas as areas ventiladas, inclusive refeitérios e salas de aulas:

e Disponibilizagdo de local acessivel para a higienizagdo das mé&os com &agua
corrente, sabonete liquido, papel toalha descartavel e nao reciclado, coletor de
residuo (lixeira) dotado de tampa e acionado sem contato manual: e fornecer,
como alternativa complementar, solu¢éo para higienizacdo de maos a base de

alcool em gel 70%;
¢ Orientagédo sobre o correto uso das mascaras;

e Organizagdo da entrada dos alunos para que ndo haja aglomeragéo, mantendo a
distancia preconizada pelos 6rgédos reguladores em todos os ambientes, internos
e externos. Atentar para alunos que dependam de acompanhamento ou cuidados

especiais;

e Aumento da frequéncia de higienizagdo das areas comuns e das superficies de
grande contato, por exemplo: corrimdos, sanitarios, mesas, macanetas, entre
outros. Recomenda-se a frequéncia minima de uma vez ao dia ou na troca de

turnos escolares:

e Verificagdo do estoque de produtos vencidos ou com alteracdo nas suas

caracteristicas e realizacao do descarte, se necessario;

e Organizagéo do estoque no sistema PVPS (primeiro que vence, primeiro que sai)

para otimizagéo de uso dos itens proximos da validade;

o Verificagdo da disponibilidade de sabonete, alcool em gel 70% e papel toalha
descartavel e nao reciclado em quantidade suficiente para adequada higienizacao

das méaos com abastecimento dos dispensers;



Verificagdo da quantidade de utensilios para atender a alimentagéo nos turnos de
distribuicdo, deforma a garantir que a higienizagdo seja realizada
adequadamente;

Os lavatorios devem possuir sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete
liquido;

Para aumentar a seguranga da comunidade escolar, as instalactes,
equipamentos, moveis e utensilios devem ser frequentemente higienizados antes
e apos o inicio das atividades.

Em relagdo ao alcool como saneante, pode ser encontrado nas formas em gel ou
liquido, sendo etilico ou isopropilico a 70%. Sua finalidade é a desinfecgdo
de objetos e superficies potencialmente contaminados pelo virus (maganetas,
corriméos, mesas, telefones, botdes de elevadores, teclados, mouses, etc.).



PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 01
LOCAL: Ambientes diversos DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higieniza¢do de utensilios, equipamentos e superficies SEM contato com alimentos RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funcionarias da Limpeza DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO

Detergente neutro Pano

Esponja Hipoclorito de S6dio ou dgua sanitaria

Agua Alcool 70%

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as m3os;

02- Verificar se o equipamento esta desligado da corrente elétrica antes de iniciar a higienizacdo;

03- Retirar residuos sélidos com auxilio de uma espdtula ou pano seco e logo apés, esfregar com uma esponja, dgua e detergente neutro;

i

04- Enxaguar ou retirar o detergente neutro com pano Gmido; = ; ;

cmu_ummmch‘aEmo_mauoumimmnmn T an L 410 LYY st D i 9"

06- Fazer a solugdo clorada: 2 1/2 colheres de sopa de dgua sanitdria diluidas em 1 litro de dgua;

07- Aplicar a solugdo clorada ou hipoclorito de sédio ou dlcool liquido 70% nas superficies, equipamentos e utensilios;

08-Deixar secar naturalmente ou, apos aplicar o saneante, aguardar pelo menos 15 minutos para utilizar os utensilios, equipamentos e superficies.

OBSERVACOES

Todos os produtos destinados para a higienizag3o de utensilios, equipamentos e superficies sem contato com alimentos devem obedecer 2 legislagio
vigente, estar regularizados na Anvisa e ser usados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes, dentro do prazo de validade.

FREQUENCIA: Uma vez ao dia Ou mais vezes, caso seja necessario.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUGCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016,

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane D. Possidénio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 02
LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizac3o de utensilios e equipamentos com contato com alimentos. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da cozinha DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO

Detergente neutro Pano

Esponja Hipoclorito de Sédio ou dgua sanitiria

Agua Alcool 70%

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as mios;

02- Retirar residuos sélidos com auxilio de uma espatula, pano seco ou papel toalha;

03- Esfregar com esponja (fibrago ou escova prépria para esse fim), dgua e detergente neutro;

04- Imergir por 15 minutos em solucdo clorada (1 colher dé sopa de dgua sanitdria diluida em um 1 litro de agua);

05- Em casos de substituicio, pode borrifar a solugdo clorada ou élcool _E:Eq\wo&. diretamente nos utensilios;

06- Deixar secar naturalmente ou, apos borrifar, aguardar 15 minutos pelo menos para utilizar os utensilios;

07- Em caso de equipamentos: Antes de realizar 0s procedimentos acima, desligar o eguipamento da tomada;

08- Sempre que possivel, desmontar o equipamento para higienizagio completa.

OBSERVACOES

Todos os produtos destinados 3 higienizagdo de utensilios, equipamentos e superficies com contato com alimentos devem obedecer 3 legislagdo
vigente, estar regularizados na Anvisa e ser usados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes, cumprindo o prazo de validade.

FREQUENCIA: Uma vez ao dia Ou mais vezes, caso seja necessario.

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS, SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T
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“ PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 03
_ ﬁ 2 |LOCAL: Cozinha DATA EXECUGAO:
ogpo TAREFA: Higienizagdo de partes moveis, partes fixas e superficies. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da cozinha DATA EXECUGAO:
MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro Pano
Esponja Hipoclorito de Sédio ou dgua sanitaria
Agua Alcool 70%
PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- PARTES MOVEIS: Retirar residuos sélidos com auxilio de uma espétula, pano seco ou papel toalha;

03- Remover e colocar em imersdo em agua e detergente neutro;

04- Esfregar com escova ou esponja (conforme o tipo de equipamento) e enxaguar com agua; - .

05: Imergir por 15 ESSOM erfi solugao clorada (1 colhier de sopa de-dgua mw:#m:m diluida em um 1 litro de 4gua); " el

7 — L2 o e i T

06- Em casos de substituicdo, pode borrifar a solugao clorada ou dlcool liquido 70% diretamente nos utensilios;

07- Deixar secar naturalmente ou, apés borrifar, aguardar 15 minutos pelo menos para utilizar os utensilios;

08- PARTES FIXAS: Realizar todos os procedimentos acima, porém ao invés do item 4, 5 e 6, deve esfregar com esponja, 4gua, detergente neutro e logo apds, retirar
a espuma com um pano descartavel Umido, para secar em seguida com um pano limpo.

09- SUPERFICIES: Realizar todos os procedimentos acima, porém ao invés do item 4, 5 e 6, deve esfregar com esponja, 4gua, detergente neutro e logo apds,
enxaguar com dgua, para secar em seguida com um pano limpo.

OBSERVACOES

Todos os produtos destinados a higienizacdo de utensilios, equipamentos e superficies com contato com alimentos devem obedecer a legislagdo
vigente, estar regularizados na Anvisa e ser usados apenas para as finalidades indicadas pelos fabricantes, cumprindo o prazo de validade.

FREQUENCIA: Uma vez ao dia ou mais vezes, caso seja necessdrio. Em superficies, com no maximo um intevalo de 3 horas.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUGAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE

MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 04
LOCAL: Cozinha/Lactario DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagdo de mamadeiras, copos de transi¢do e chupetas. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da cozinha/lactario DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO

Escova com cerdas escuras Recipientes de armazenamento

Detergente neutro Agua sanitaria

Agua Alcool 70%

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Descartar os residuos e enxaguar,;

03- Deixar em imers3o em dgua morna (minimo 42°C) com detergente neutro por 15 minutos;

04- Lavar com escova com cerdas escuras exclusiva para esses uterisilios, um a um, inclusive os bicos;

 |05- Enxaguar e dgua; _ , SAYY LW

06- Escorrer e levar para fervura por pelo menos 5 minutos ou deixar em imersdo por 15 minutos em solugdo clorada;

07- Solugdo clorada: 1 colher de sopa de dgua sanitaria para 1 litro de agua;

08- Retirar e deixar secar naturalmente;

09- Armazenar em recipientes individuais com tampa e identificados.

OBSERVACOES

FREQUENCIA: Todas as vezes apés o uso.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANGCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288  Revisado por: Tatiane Possidonio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 05
LOCAL: Cozinha/Lactario DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagdo de latas e recipientes de leite. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funcionarias da cozinha/lactério DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO

Alcool 70%

Pano Descartavel

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Borrifar dlcool 70% em toda extens3o da lata inclusive entre a tampa e o lacre interno da embalagem) ou do recipiente de leite;
P

03- Passar pano descartavel e deixar secar naturalme

R —"

nte;

P BT e T S e T = AT g

04- Identificar a lata/recipiente ¢om o nome da crian¢a e/ou aluno, sala, data de‘abértura e data de validade.

OBSERVACOES

FREQUENCIA: na primeira vez de uso da lata e antes das preparagdes seguir procedimento do 1 ao 3.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016,

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 06
LOCAL: Area externa ou interna DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizacdo de bebedouros de aguas industriais e de acionamento manual. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da limpeza DATA REVISAO:

MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro Alcool 70%
Esponja
Agua
PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Desligar o equipamento da tomada;

03- Umedecer uma esponja (de uso exclusivo) com dgua e detergente neutro;

05- Enxaguar com agua e secar;

T

3 = r S T - T

06- Borrifar alcool 70% em todas as superficies do bebedouro; ,

07- Deixar secar naturalmente.

OBSERVACOES

Para limpeza interna de bebedouros e troca de filtros, orienta-se solicitar a assisténcia técnica autorizada do fabricante.

FREQUENCIA: Didria.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288  Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 07
LOCAL: Area externa ou interna DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizacio de bebedouros de dgua domésticos, suportes e bomba para galdo. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da limpeza DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO

Detergente neutro Alcool 70%

Esponja

Agua

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as m3os;

02- Desligar o equipamento da tomada;

03- Umedecer o pano descartdvel com dgua e detergente neutro;

04- mmdﬂﬂmmm_. Samm as mcn‘mﬁmn_ﬁl externas do bebedouro (inclusive o galdo e botdo de acionamento);

am m:xmmcm« com mmcm e mmnmq . "% oy i fonly

’

06- Borrifar alcool 70% em Samw as mc_um_.:n_mm do cmcmaoca e mm_mo

07- Deixar secar naturalmente.

OBSERVAGOES

Para limpeza interna de bebedouros e troca de filtros, orienta-se solicitar a assisténcia técnica autorizada do fabricante.

FREQUENCIA: Didria.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020. / GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidonio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 08
LOCAL: Area externa ou interna DATA EXECUGAO:
TAREFA: Higienizacdo de galdo de dgua. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL:Funciondrias da limpeza DATA EXECUCAO:
MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro Alcool 70%
Pano descartavel
Agua

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Fazer o recebimento em local apropriado;

03-Verificar a validade dos galGes;

.op, Li vm:, 0 mm_mo com vmzo n_mmnm:m,_.m_ c:,_mamn_n_o e detergente :mc:o

- -tl l |I| O.l.i.u

:mo mmn:mnmﬂ mm _.m:_,mq a <mamnmc no mmqmm_o ao mm_mo no_.: Em:m_ro :_n_m:mmac e mnon_mq ao dmwmn_o::u

06- Borrifar dlcool 70% em todas as superficies do _um_omn_o:a e galio;

07- Antes de utilizar: Limpar com pano descartavel umedecido e detergente neutro e secar o galdo com pano descartavel seco Borrifar dlcool 70% em toda superficie;
ndo esquecer de retirar a vedagdo do gargalo do galdo com utensilio higienizado e acoplar ao bebedouro higienizado.

OBSERVACOES

FREQUENCIA: a cada troca de gal3o.

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUGAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO | PADRAO: N2 09
LOCAL: Area exclusivamente doméstica DATA EXECUGAO:
TAREFA: Higienizacdo doméstica dos uniformes. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrios em gerais DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO

Sabdo em p6 ou liquido

Agua

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Lavar os uniformes com detergentes adequados para esta finalidade (sabdo em p6 ou liquido. N&o utilizar alvejantes a base de cloro, pois destroem as fibras do
tecido);

03- Enxaguar bem para retirar o excesso do produto,

04- Torcer;

05: Secar naturalmente. = -+

" OBSERVACOES'

Cuidado com a utilizacio de produtos saneantes caseiros, que ndo estejam regularizados na Anvisa. Além de n3o haver comprovacao de eficacia, podem
apresentar risco de queimaduras, intoxicagdo e irritacdes.

FREQUENCIA: Diaria

REEERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 11

LOCAL: Areas com lavatdrios exclusivos para higienizagdo das mdos DATA EXECUGAO:
TAREFA: Higieniza¢do das mdos RESPONSAVEL EXECUCAO
RESPONSAVEL: Funcionérias da cozinha e limpeza DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Sabonete Liquido Papel-toalha descartavel
Agua
PROCEDIMENTO

01- Abra torneira e molhe as maos, evitando encostar na pia;

02- Aplique na palma da mio uma quantidade suficiente de sabonete liquido, ensaboando as palmas das mdos friccionando-as entre si;
03- Esfregue a palma da mdo direita contra o dorso da méo esquerda (e vice-versa) entrelacando os dedos;
04- Entrelace os dedos e friccionas os espagos interdigitais;

05- Esfregue o dorso dos dedos de uma mdo com a _um__sm da mao oposta (e vice-versa), segurando os dedos com movimento de vai-e-vem,

T

e [rre—

om mmr‘mmcm 0 vo_mmmq n__qm:c £om o m:x___o da m3o muncm_‘am Am vice-vérsa), utilizando movimento circular; _ i W - .
07- Friccionas as polpas-digitais e unhas da'mio esquerda contra a om::m da m3o direita, fechada em no_,..n:m (e vice-versa);

08- Por ltimo, esfregue os punhos com movimento circular e logo em seguida, exangue as maios retirando os residuos de sabonete;

09- Seque as maos com papel-toalha descartavel, iniciando pelas mios e seguindo pelo punhos.
OBSERVACOES

Todos os produtos utilizados nos procedimentos de higienizagdo das maos devem ser proprios para este fim e regularizados pela Anvisa. Certifique-se
que os produtos estdo dentro da data de validade.

FREQUENCIA: Apés trocar de tarefa, encostar em superficies ndo higienizadas, utilizar sanitarios, tocar na mascara ou quando achar necessario, com intervalos de no
maximo 1 hora.

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANGA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617 Colaboracio: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 12
LOCAL: Area exclusivamente doméstica DATA EXECUGAO:
TAREFA: Higienizagdo das mdscara de protegdo facial (face shield) RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrios em gerais DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Agua sanitéria _ Alcool 70%

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Borrifar nas superficies interna e externa da mascara com solugdo clorada (1 colher de sopa de dgua sanitaria para 1 litro de 4gua) ou com &lcool 70%;

03- Secar naturalmente.

OBSERVACOES

Cuidado com a utilizagdo de produtos saneantes caseiros, que ndo estejam :wmc_m:BQOm na >=<_mm >_m3 um ndo haver 8333530 nm mrnmn_m
podem qummmzﬁmﬂ risco am fueimaduras, _:ﬂox_nmnmo e _Qamnomm

]

FREQUENCIA: a cada 60 minutos. S ) g4 N - A SR 4 .

REFERENCIAS: RECOMENDAGCOES PARA A EXECUGCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidonio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 13
LOCAL: Area exclusivamente doméstica DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagio das mascara de uso ndo profissional e reutilizavel RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrios em gerais DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Agua sanitéria _ Agua

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Deixar a mascara de molho por pelo menos 20 minutos em solucdo clorada (2 colheres de sopa de 4gua sanitaria para 1 litro de dgua);

03- Enxaguar a mascara para retirar o excesso do saneante;

04-Lavar a mascara em agua corrente e sabdo neutro;

05- Secar naturalmente;

ERETE S TR |

06- Passar com o.ferro quente...

OBSERVACOES-

Cuidado com a utilizagdo de produtos saneantes caseiros, que ndo estejam regularizados na Anvisa. Além de ndo haver comprovacdo de eficdcia,
podem apresentar risco de queimaduras, intoxicacdo e irritacoes.

FREQUENCIA: Didrio ou quando em contato com alimento, a cada 2-3 horas.

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288  Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAG PADRAO: N2 14
LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizag3o de frutas, verduras, legumes e demais vegetais. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da cozinha DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Agua sanitéria Agua

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Selecionar as partes e unidades deterioradas e retird-las;

03- Selecionar as unidades brotadas, com sujidades, pragas e vetores e retira-las;

04- Lavar cuidadosamente em dgua corrente e potavel: folha por folha, legume por legume, cacho por cacho, fruta por fruta;

05- Realizar a desinfecgdo conforme a recomendagéo do fabricante do produto saneante utilizado. Utilizar produto adequado para esta finalidade. No caso da agua
sanitaria, utilizar na diluicdo (1 colher de sopa de 4gua sanitaria diluida em um 1 litro de dgua); o . ” )

Af A LTI IO BRI RALT A

i UE LS > o B A LT T TG TRJGETIRTT 1IN €L & NATT s U1 THIE, G20 WATAT CACIY

R ETIIG R, a e 3 IR > U7 CR R I 1T 2 ] CALItAY LR T
06- Imergir todos os alimentos ao mesmo tempo. Confirmar se todos alimentos estdo completamente imersos;

07- Deixar os alimentos imersos por 15 minutos ou conforme orientagio do fabricante;

08- Enxaguar cuidadosamente em &gua corrente e potavel, ou conforme a recomendagéo do fabricante.

OBSERVACOES

Os produtos usados na lavagem e desinfeccdo de vegetais devem apresentar na rotulagem indicagdo de uso para este fim, estar devidamente
regularizados na Anvisa e dentro do prazo de validade.

FREQUENCIA: Sempre que manipular.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUGAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617 Colaboragao: Walter Heyden CRN 115784/T
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m PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 10

- LOCAL: Area exclusivamente doméstica DATA EXECUCAO
TAREFA: Higienizagdo doméstica dos sapatos. RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrios em gerais DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Detergente Agua sanitaria
Agua Alcool 70%
PROCEDIMENTO

01- Higienizar as mdos;

02- Lavar com detergentes adequados para esta finalidade, esfregando toda a superficie, inclusive a sola, com escova para remover as sujidades aparentes;

03- Enxaguar bem para retirar o excesso do produto;

04- Borrifar solucdo clorada (2 1/2 colheres de sopa de dgua sanitdria para cada litro de dgua) ou dlcool liquido 70%; ,

. 05- Secar naturalmente.

9

o_wmmxﬁwomW g A B

Cuidado com a utilizagdo de produtos saneantes caseiros, que nao estejam regularizados na Anvisa. Além de n3o haver comprovacdo de eficacia,
podem apresentar risco de queimaduras, intoxicacdo e irritagdes.

FREQUENCIA: Diaria

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 15 g
LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagdo de Refrigeradores (parcial e completa) RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Solugdo diluida com detergente neutro (dgua + detergente) Pano Descartavel
Agua Alcool 70%
Esponja Agua sanitéria
PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Higienizagdo parcial (sem degelo): Com um pano tmido com agua, passar sobre as superficies onde ha residuos. Caso haja derramamento de residuos,
umedecer um pano em solu¢do de detergente, aplicar e remover o detergente, com auxilio de outro pano timido com 4gua.

03: Higienizacdo completa (com degelo): Desligar 0 equipamento, retirar os alimentos, transferindo-os para outro equipamentoou caixa isotérmica, e aguardar total

degelo; caso ndo haja outro local isotérmico, os alimentos nao devem permanecer a temperatura ambiente por mais de 30 minutas;

" T

04- Retirar as partes méveis (divisdrias e prateleiras) e lavar mmvmaamimim. lembrando de n3o forgar 0 .Qmmm_o com facas ou objetos pontiagudos;

05- Lavar interna externamente com esponja e solugido detergente, removendo todos os residuos;

06- Retirar o detergente com pano embebido em dgua limpa ou dgua corrente

07- Aplicar a solugdo clorada (1 colher de sopa para 1 litro de dgua) ou dlcool liquido 70%, deixando agir por 15 minutos e retirando com enxague apenas se for
utilizado a solu¢do clorada;

08- Montar as partes moveis e religar o equipamento, verificando o funcionamento adequado do mesmo.
OBSERVACOES

Faga o uso de EPI'S adequados para determinada atividade. Os produtos utilizados devem estar em regularizagdo com a Anvisa.

FREQUENCIA: Limpeza parcial: conforme necessidade. Limpeza completa: semanal.

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN 7-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 16
LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagdo de Freezers (parcial e completa) RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha DATA REVISAO:

MATERIAL NECESSARIO
Solugdo diluida com detergente neutro (dgua + detergente) Pano Descartavel
Agua Alcool 70%
Esponja Agua sanitaria

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Higienizac3o parcial (sem degelo): Com um pano Gimido com dgua, passar sobre as superficies onde h4 residuos. Caso haja derramamento de residuos,
umedecer um pano em solugdo de detergente, aplicar e remover o detergente, com auxilio de outro pano Umido com 4gua.

ow,...Jmmmwzmmmamganoau_mnm .thnmmm_o“r _.umm:mmﬁo equipamento, retirar os alimentos, transferindo-os para outro equipamento‘ou caixa isotérmica, e aguardar total
degelo; caso ndo haja outro local isotérmico, os alimentos ndo devem permanecer 3 temperatura ambiente por mais de 30 minutos; . .

04- Retirar as partes méveis E_,smmimm € prateleiras) e lavar separadamente, lembrando de n3o forcar o degelo com facas ou objetos pontiagudos;

05- Lavar interna externamente com esponja e solugdo detergente, removendo todos os residuos;

06- Retirar o detergente com pano embebido em agua limpa ou dgua corrente

07- Aplicar a solucdo clorada (1 colher de sopa para 1 litro de dgua) ou alcool liquido 70%, deixando agir por 15 minutos e retirando com enxdgue apenas se for
utilizado a solugio clorada;

08- Montar as partes moveis e religar o equipamento, verificando o funcionamento adequado do mesmo.
OBSERVACOES

Faga o uso de EPI'S adequados para determinada atividade. Os produtos utilizados devem estar em regularizacdo com a Anvisa.

FREQUENCIA: Limpeza parcial: conforme necessidade. Limpeza completa: semanal.

zmmmzmznsm" xmno_sngn_ummn>x>>mxmncnhoco_uz>mzo RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 17
LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizacdo de Batedeiras RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha DATA REVISAO:

MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro Pano Descartavel
Agua Alcool 70%
Esponja Agua sanitéria
PROCEDIMENTO

01- Higienizar as maos;

02- Desligar o equipamento;

03- Retirar as partes moveis (pds, cubas, copo) e lavar com esponja e detergente, removendo todos os residuos e logo apés, enxaguar com dgua corrente;

P

owlm:xmm:mﬂ se utilizad4'solugdo clorada;

04 Bottifar 4lco6l 70% U solti¢do cloradd (10mi para 1l de agua) e deixaf agir em imers3o por15 minutos; T . |

06- As partes fixas deverdo ser limpas aplicando-se pano embebido em solugdo detergente, atentando para ndo molhar partes elétricas e o motor;

07- Passar pano Umido em dgua limpa, para retirar o detergente;

08- Deixar secar.

OBSERVACOES

Faga o uso de EPI'S adequados para determinada atividade. Os produtos utilizados devem estar em regularizagdo com a Anvisa.

FREQUENCIA: Apds o uso.

MERENDA ESCOLAR: SEGURANGA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

REFERENCIAS: RECOMENDACOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidonio CRN 35617

Colaboracio: Walter Heyden CRN 115784/T
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 18

LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagdo de fogdo industrial RESPONSAVEL EXECUGAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro/desincrustante Pano Descartavel
Agua Alcool 70%

Esponja dupla face ou de fibra natural

PROCEDIMENTO

01- Desligar a alimentagao de gas e aguardar o resfriamento do fogao;

02-Retirar o excesso de sujidades. Manter os queimadores cobertos, quando as pegas ndo puderem ser removidas;

03- Onde aplicavel, raspar as incrustagdes e aplicar a solugdo detergente/ desincrustante (ex.: chapas e partes internas);

04- Retirar as partes moveis, sem apoia-las no piso, e lavar com a solucdo de detergente diluido corretamente, removerido todos os residuos. Enxaguar com agua

corfenté e deixar $ecar espofitaneafente ou com pafios limpos e descartdveis; ~ . i : \

05-A parte fixa devera ser layada com solucdo de détergente e acdo mecanica, com esponja, para limpeza pesada nos locais onde ¢ acdmulo de residuos € maior;

06- Para chapa do fogdo, mwmm raspar as incrustagdes e aplicar o desincrustante, aquecer o equipamento a 40 °C, por 15 min, aguardar esfriar e esfregar o equipament
Com esponja;

07- Remover o excesso de produto quimico, com auxilio de pano imido.

08- Montar as partes moveis e religar a alimentacao de gas e verificar o seu funcionamento, bem como a auséncia de vazamentos.

OBSERVACOES

Faga o uso de EPI'S adequados para determinada atividade. Os produtos utilizados devem estar em regularizagdo com a Anvisa.

FREQUENCIA: Ao final de cada turno.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617  Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAQ PADRAO: N2 19 ,,
LOCAL: Cozinha DATA EXECUCAO: |
TAREFA: Higienizagdo de forno industrial elétrico RESPONSAVEL EXECUCAO: _
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha DATA REVISAO: m
MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro/desincrustante Pano Descartdvel
>m:m

Esponja dupla face ou de fibra natural

PROCEDIMENTO

01-Desligar a parte elétrica;

02-Retirar as partes méveis (grelhas);

03-Retirar os residuos, com auxilio de esponja e descartar no lixo;

04- Borrifar solugio detergente neutro/desincrustante e toda parte interna‘do forno, inclusive porta interna, e deixar agit por 15 mifiutos:

05-Retirar o excesso de produto quimice com dgua limpa. Secar com auxilio de pano limpo, se necessario;

06-Grelhas: lavar com solugdo detergente e esponja. Se necessario, imergir em solugdo desincrustante. Cuidado a0 manusear pegas quentes;

07-Enxaguar e deixar secar;

08- Religar a fonte de alimentac3o.

OBSERVACOES

Faga o uso de EPI'S adequados para determinada atividade. Os produtos utilizados devem estar em regularizagdo com a Anvisa.

FREQUENCIA: Semanalmente ou quando necessdrio.

MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS, SEDUCE-GO, 2016.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617 Colaboragéo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N° 20
LOCAL: Cozinha/refeitério/sala de professores DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizacdo de forno industrial elétrico RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha/ Funciondria da faxina DATA REVISAO:
MATERIAL NECESSARIO
Detergente neutro Pano Descartave|
Agua

Esponja dupla face ou de fibra natural

PROCEDIMENTO

01-Desligar a fonte elétrica;

02-Retirar as partes méveis e lava-las com esponja e solugdo de detergente, diluido corretamente, removendo todos os residuos. Apds, enxaguar com agua corrente
e secar, com auxilio de pano descartavel;

03-As partes interna, externa e a porta: lavar com esponja e solu¢do de detergente, diluido corretamente, removendo todos os residuos; enxaguar com um pano
imido e secar, com um pano seco. Nunca jogar dgua;

042 Mohtaras parEs avaik:

05-Religar a alimentagdo (eletricidade) e verificar o seu funcionamento.

OBSERVACOES

Limpar imediatamente qualquer liquido ou alimento derramado dentro do forno, para evitar manchas. Para remover residuos mais dificeis, aquecer
um copo de dgua de 2 a 4 minutos (dependendo do aparelho). O vapor de dgua ajuda a amolecer a sujeira.

Faca o uso de EPI'S adequados para determinada atividade. Os produtos utilizados devem estar em regularizacdo com a Anvisa.

FREQUENCIA: Semanalmente ou quando necessario.

xm._"mxmzn_\.’m" RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raguel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possiddnio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N2 21
LOCAL: Cozinha/Refeitério DATA EXECUCAO:
TAREFA: Higienizagdo de pisos, ralos, paredes e prateleiras RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funciondrias da Cozinha/Funciondrias da Limpeza DATA REVISAQ:
MATERIAL NECESSARIO
Solugdo de detergente neutro (dgua + detergente) Pano descartdvel, vassoura e rodo
Agua Agua sanitéria
Esponja

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as m3os;

-

02- LIMPEZA PARCIAL — SEMIUMIDA — DURANTE O PROCESSO: Piso- limpar com rodo com Pano, recolher os residuos com a p3 e desprezar no lixo; nunca varrer a

seco. Ralos- retirar as grades de protecdo, recolher os residuos e esfregar com solucio de detergente neutro e em seguida, desinfetar com soluco clorada (10ml
para 1l de dgua);

03- Caso o piso estiver engordurado, passar pano embebido com detergente;

04- HIGIENIZACAD COMPLETA — UMIDA — FORA DO HORARIO DE PROCESSO: Paredes e Prateleiras- esfregar as _umqm.n_.mm de cima para baixo, com espohja propria e
detergente neutro, e enxaguar com dgua limpa. Apos este processo, desinfetar com solugdo clorada e deixar secar; -

06- Piso: Apés esses processos citados acima, enxaguar e eliminar o excesso de agua com um rodo e eliminar residuos dos ralos. Aplicar a solucdo clorada, deixando
agir por 15 minutos e em seguida, remover com auxilio de um rodo e deixar secar.

OBSERVACOES

Realizar a higienizacio completa, ou seja, com dgua corrente, somente nos horarios em que os profissionais ndo estiverem manipulando os alimentos.
Durante o pré-preparo e processamento, realizar a limpeza com pano limpo e Umido.

FREQUENCIA: Pisos e ralos- diariamente, a cada turno (higienizagdo completa — imida) ou sempre que necessario (higienizagdo parcial — semildmida).
Paredes e prateleiras- higienizagdo completa — imida realizada semanalmente.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANCA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO: N 22
LOCAL: Cozinha/Refeitério DATA mxmnc@mo”
TAREFA: Higienizagdo de portas, janelas, vidros e telas milimetradas RESPONSAVEL EXECUCAO:
RESPONSAVEL: Funcionarias da Cozinha/Funcionarias da Limpeza DATA REVISAO:

MATERIAL NECESSARIO
Solugdo de detergente neutro (dgua + detergente) Limpa vidros
Agua Alcool 70%
Esponja

PROCEDIMENTO

01- Higienizar as mios;

02- PORTAS: Lavar com esponja e solugdo detergente neutro ja diluido, retirando o excesso com pano umido e logo apés, deixar secar.

ow,._>2m_.>mm<_bx0m"5<mqn03 mo_cnmonmamﬁmqmm:ﬁm,mmmﬁmsﬂmzao para esfregar removendo todas as sujidades aparentes. Em seguida
limpa vidros ou 4lcool 70%. W page w .

on-.qm..pm_s._._.mgm._.wbobm" mm30<m__,m__3nmﬁ83mo_:ﬂmcamﬁum“wmm:ﬁmhum atentando ém realizar uma leve forca para _,m.3.0<m_. ﬂ,_ommw as sujidades aparentes. Em ,.
seguida, preferencialmente, retirar com jatosde dgua. , Vg’ i J : ' o g’ : _ : .

OBSERVACOES

Utilize todos os EPI’S necessarios para a execugdo de determinada atividade, sem comprometer a satlide do executor.

FREQUENCIA: Portas: Semanalmente. Janelas/Vidras/Telas Milimétricas: Mensalmente ou quando necessdrio.

REFERENCIAS: RECOMENDAGOES PARA A EXECUCAO DO PNAE NO RETORNO PRESENCIAL AS AULAS DURANTE A PANDEMIA DA COVID-19. FNDE, Setembro de 2020./ GERENCIA DE
MERENDA ESCOLAR: SEGURANGA DE ALIMENTOS. SEDUCE-GO, 2016.

Elaborado em Janeiro/2021 por: Raquel Cabral CRN T-119288 Revisado por: Tatiane Possidénio CRN 35617 Colaboragdo: Walter Heyden CRN 115784/T




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO N°23

LOCAL: Sala de aula DATA DA EXECUGAO:

TAREFA: Limpar mesas, cadeiras, mobilias, lousa, apagadores, janelas,
batente das janelas, persianas, espelhos das tomadas, aparelhos
retroprojetores, tirar manchas das paredes, limpar rodapés do piso, porta
de acesso. E caso seja as salas de aulas do infantil, incluir a limpeza dos | RESPONSAVEL:
banheiros, como: Vaso sanitario, pias, bancadas, espelhos,
interruptores/espelhos, retirar lixo, lavar as lixeiras e fazer troca dos
Sacos se necessario.

RESPONSAVEL: Faxineiras DATA REVISAO:

FREQUENCIA: Apés cada turno de aula:

MATERIAL NECESSARIO

01 baldes mop com a mistura de agua sanitaria, 1 saco de lixo de 100 litros,

1 borrifador com 450 ml de detergente diluido 1 panos de microfibra,

1 borrifador de alcool a 70%, 1 mascara, 1 par de luva, 1 touca de cabelo,
1 vassoura magica;

PROCEDIMENTO

1 - Recolhimento do lixo: Recolher o lixo, e colocar no carro funcional, (somente fazer a substituicdo do saco existente caso o mesmo esteja
rasgado, furado e com sujeira grudada);

2 - Limpeza das mesas e cadeiras: Borrifar a solucao no pano microfibra e iniciar a higienizacdo das mesas e cadeiras;

3 -Iniciar a higienizagado das mobilias, persianas, espelhos dos interruptores (verificar a sujidade do pano e lava-lo com agua limpa reservada
no balde;

4 - Apos a finalizacdo do item 3, limpar a porta de entrada, tirar as manchas das paredes, limpar os rodapés;

5 — Passar MOP em todo o piso, iniciando sempre do ponto mais distante, sentido a porta de entrada, juntando a sujeira proximo a porta,
recolher com a pa e descarta-lo no lixo do carro funcional:

6 — Passar o mop com agua e desinfetante. Sempre iniciar do ponto mais distante para a porta;

7 — Para finalizar higienizar todas as superficies com alcool 70%.




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO N°24

1) LOCAL: Limpeza dos banheiros: DATA DA EXECUGAO:

TAREFA: Limpar paredes, espelhos, pia, torneiras, divisérias, lixeiras, tampas

de lixeiras, interruptores, vaso sanitario e mictérios, portas macanetas, piso. RESPONSAVEL:

RESPONSAVEL: Faxineiras DATA REVISAO:

FREQUENCIA: duas vezes por dia

MATERIAL NECESSARIO

01 carro funcional, suporte LT, Borrifador alcool 70%
sacos de lixo, detergente clorado, mop, rodo, luva, botas e mascara,
balde, panos de limpeza (cores diferentes) fibra branca,

PROCEDIMENTO

1 - Retirar todos os sacos de lixo, fazendo o descarte no carro funcional;

2 — Com a solugéo de detergente neutro embebecer um pano com detergente neutro, executar a limpeza dos espelhos, na sequéncia passar um pano Seco.

3 - Colocar no borrifador 450 ml de detergente neutro, borrifar sobre a pia e torneiras, apos lavar a pia e a torneira com a fibra branca, divisoria e fazer o
enxague.

4 - Com a fibra branca, iniciar a lavagdo das paredes, portas e lixeiras, fazer o enxague; Obs: Nao enxaguar as portas com agua, para ndo danificar a
madeira, retirar o excesso do sabdo com pano, lavando sempre esse pano.

5 - Com outra fibra, iniciar a lavagéo dos vasos sanitarios e mictérios, esborrifando a solugéo nas tampas e dentro do vaso, esfregar dentro do vaso com a
vassoura propria de higienizagdo de vasos sanitario. Fazer o enxague, retirando todo o produto;

6 — Esborrifar a solucéo do detergente neutro no piso, esfregar com LT colocando outra fibra, reserve esta fibra e faca o enxague.

7 - Secar todos os itens (pias, torneiras, divisorias, portas, paredes) utilizando um pano limpo e desinfetante reserve esse pano, separando-o dos demais

8 - Com outro pano embebecido com desinfetante secar os vasos e mictorios, reservar o pano no saguinho separando-o dos demais.

9 - Para finalizar higienizar todas as superficies com &lcool 70%, usando panos distintos para ndo haver contaminagao cruzada.

OBSERVACOES

* Nunca utilizar aqueles produtos que cairam no chao, que foram de enxagues dos vasos sanitarios, pois ali podem conter contaminagao. Descartar
todos restos de produtos dos enxagues que sejam das (paredes, divisérias e pias) para o ralo;

e Disponibilizar lavatérios e pias adequadamente abastecidos com sabonete liquido, papel toalha, lixeira com tampa de acionamento por pedal e
alcool gel 70%.

e Realizar a desinfecgdo da porta, macaneta, tomeira, pia, valvula de descarga e assento do vaso, friccionando com lenco descartavel ou pano
embebido em alcool 70%, no minimo duas vezes por periodo, ou sempre que necessario.

e Intensificar a limpeza do piso, vaso sanitario e assento do vaso sanitario com agua e sabao, solugéo de hipoclorito ou produto proprio para
limpeza com acéo desinfetante, germicida ou sanitizante, trés vezes ao dia.

e Os ambientes devem estar extremamente ventilados, mantendo as janelas e as portas abertas. Atenc&o redobrada as janelas para evitar quedas
e acidentes. o Instalar ou fazer a manutencéo de grades ou redes de protecdo sera uma necessidade.




PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO PADRAO N°23" 2 b

2) LOCAL: corrimaos, pisos e paredes: DATA DA EXECUCAO:
TAREFA: Limpeza de corrimaos, pisos e paredes: RESPONSAVEL:
RESPONSAVEL: Faxineiras DATA REVISAO:

FREQUENCIA: Corrimaos: vérias vezes ao dia/ Pisos e paredes: diariamente ou sempre que necessario

MATERIAL NECESSARIO

01 baldes mop com a mistura de agua sanitaria,

1 panos de microfibra,

1 borrifador de alcool a 70%,

1 mascara, 1 par de luva

PROCEDIMENTO

» Higienizacéo constante dos corrimées de escadas e anteparos de paredes.

__Aspergir nas paredes, até 1,80 m, solucdo de dgua com agua sanitaria.

e Limpar e desinfetar frequentemente o piso com desinfetante ou solugao de agua com agua sanitaria. Para a limpeza de pisos devem ser

seguidas as técnicas de varredura timida, ensaboar, enxaguar e secar.

e Higienizar frequentemente pisos de EVA com agua e detergente ou desinfetante.

e Nunca varrer superficies a seco, pois isso favorece a dispersé@o de microrganismos que sio veiculados pelas particulas de p6. Se for

necessario, deve ser utilizada a técnica de varredura Umida.

e Recomenda-se que os panos sejam exclusivos para uso em cada ambiente. Ou seja, panos usados na limpeza de banheiros niao devem
ser usados na limpeza de salas de aula, por exemplo. Da mesma forma, recomenda-se trocar a solugdo de limpeza dos baldes a cada

ambiente e superficie.

e Higienizar os corrimaos com alcool 70%;
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MEMORANDO INTERNO
N°. 012/2021
DATA: 05/02/2021

ORIGEM: DESTINO: ASSUNTO:

Vigilancia Sanitaria. Secretaria de Protocolo reabertura
Educacao

Sra.

Marta Maria Esteves
Secretaria Municipal de Educacéo
Nesta.

Em atencéo ao memorando 8043/2020, referente ao protocolo de
reabertura das escolas da rede municipal de ensino com os Pops, vimos informar que os
mesmos foram avaliados e aprovados por esta Vigilancia Sanitaria.

Salientamos ainda, a necessidade da observagcdo e cumprimento
dos mesmos para que a reabertura possa acontecer.

Sem mais, ficamos a disposicdo para maiores esclarecimentos.

Atenciosamente,

sani Nicolau 'Roscia

Coordénadora da Vigilancia Sanitaria

Rua Brigadeiro Jordao, 217 Vila Abernéssia (12)3662-2397 visa@camposdojordao.sp.gov.br



